
     Réveillons 2019 
 

 

 

Soirée de la St Sylvestre, à partir de 19h30 

Animation musicale, soupe aux fromages à l’aube. 

Tarif : 70 €/personne tout compris (vins, café) 

 

Infos et réservation : 

Auberge de la Sapinière 

Tél : 06 48 38 68 37 ou 04 71 43 50 95 

https://www.aubergedelasapiniere.com/  

__________________________________________________________________________________________________________ 

 

Soirée festive avec animation musicale, des années  

70 à nos jours. 

Tarif : 65€/personne (Apéritif, vins et cafés compris) 
 

Possibilité de menu traiteur, menu disponible  

sur le site internet  
 

Infos et réservation :  

Auberge le Carladès 

Tél : 04 71 49 69 46 

https://lecarlades.com/  

___________________________________________________________________________________________________________ 

 

Soirée de réveillon avec ambiance musicale assurée.  

Tarif : 59 €/pers 

 

Infos et réservations : 

Les Planottes 

Tél : 06 42 92 36 03 ou 04 71 43 70 33 

http://lesplanottes.blogspot.com/  

 

 

Menu 

Une coupe de Champagne, accompagnée d’Amuse Bouches 

Gravelax de Saumon à l’huile de Sésame 

Médaillon de Foie Gras Maison au Muscat et Piment 

d’Espelette 

Compotée d’oignons à la Figue 

Toasts de Pain aux Noix 

Verre de Côte de Gascogne 

Suprême de Pintade aux Cèpes et Carottes glacées 

Ecrasé de Pommes de Terre au St Nectaire et Poivre Sichuan 

Trou Auvergnat (Sorbet Mandarine et Birlou) 

Plateau de Fromages 

Farandole de Dessert 

Pastais de Nata à la crème de Mandarine, Ganache de 

Chocolat au Piment d’Espelette, Poire pochée au Gingembre, 

caramel beurre salé 

 

 

Menu 

Petits canapés 

Salade périgourdine, toast de foie gras 

Roulé de macédoine saumon crevettes 

Trou auvergnat 

Civet de biche sauce chasseur, pommes de terre vapeur 

Assiette de nos burons 

Soufflé glacé à la verveine 

 

Menu 

Effervescence de framboise et ses mises en bouche. 

Brioche de foie gras de canard et sa compotée d’oignon et de 

myrtille. 

Pavé de sandre sur son velouté marin de petit pois. 

Trou Normand. 

Fricassée de Daim aux Girolles ou Suprême de Pintade flambé 

au Calvados. 

Accompagnement : gratin aux trois légumes de saison et son 

cœur fondant de Cantal. 

Plateau de Nos Montagnes. 

Nougat glacé. 

 

https://www.aubergedelasapiniere.com/
https://lecarlades.com/
http://lesplanottes.blogspot.com/


     Réveillons 2019

 

Soirée de réveillon avec ambiance musicale assurée 

 (rétro – Années 80).  

Tarif : 70 €/pers 

 

Infos et réservations 

Restaurant Les Parasols 

04 71 47 40 10 

 

 

__________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

Repas de réveillon – A 21h 

Tarif : 75 €/ pers. 

 

Infos et réservations 

Restaurant Le Bel Horizon 

04 71 47 50 06 

 

 

 

 

 

Menu 

 

Kir Royal et petits fours 

Foie gras de canard compotée figue mirabelle 

Filet de sandre à la crème d’écrevisses 

Pavée de bœuf sauce aux cèpes  

Pommes rissolées 

Fromage 

Dessert gourmand 

Vins et café compris 

 

 

 

 

 

Menu 

Cocktail et farandole de mise en bouche 

Tartine gourmande au foie gras Chutney de mangue 

Gratiné de homard sauce émulsionnée 

Douceur poire Williams 

Tournedos de bœuf salers façon Rossini 

Mousseline au parfum de truffe Haut Médoc 

Assiette de fromages et Brochette de fruits moelleux 

Assiette gourmande du nouvel an 2019 

 

 

 

 


